Vorspeisen & Suppen

Antipasto della Casa (fiir 2 Personen ) 48
Lassen Sie sich tiberraschen von unseren verschiedenen Antipasti allTtaliana

Polpo Scottato con Crema di Patate Olive Taggiasche e Pomodorino 24
Lauwarmer Pulpo mit Kartoffelcreme, Oliven und Cherrytomaten

Tartar & Carpaccio di Manzo Toast e Tartufo nero 26
Tartar & Carpaccio vom Rind, Triiffeln und Toast

Burrata Pomodorini e Prosciutto Crudo San Daniele 24
Italienischer Burrata mit Cherrytomaten und San Daniele Schinken

Carpaccio di Pesce Spada e Salmone marinato, Verdure Croccanti e Citronette alla Mela Verde 24
Carpaccio vom Schwertfisch und mariniertem Lachs, knuspriges Gemiise und Griine Apfel Citronette

Prosciutto Crudo San Daniele e Parmigiano Reggiano 22

Insalata Mista 12
Gemischter Salat

Insalata Verde 9
Griiner Salat

Zuppa del giorno 10
Tagessuppe

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



Hauptgange Fisch & Pasta “E%—u

Fileto di Coregone servito con Spinaci, e Patate alla Mediterranea 41
Zugersee Felchen mediterraner Art mit Tomaten, Kapern und Oliven, dazu Salzkartoffeln und Spinat

Filetto di Branzino Scottato e Gamberi servito con Caponata Siciliana e Patate 42
Gebratener Wolfsbarsch und Garnelen, Sizilienisches Schmorgemiise und Salzkartofteln

Pappardelle dello Chef, Salsa al Tartufo, Funghi porcini e Punte di Fileto di Manzo 36
Pappardelle mit Triiffelsauce, Steinpilzen und Rindsfiletstreifen

Tagliatelle Gamberi e Limone 31
Tagliatelle mit Garnelen an Zitronensauce

Ravioli al Tartufo salsa al Parmigiano Prosciutto crudo San Daniele e Stracciatella di Burrata 34
Triiffelravioli an einer Parmesansauce mit San Daniele Schinken und Stracciatella di Burrata

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



Hauptgiange Fleisch .@%—H

Costoletta di Vitello servita con Patate Fritte e Verdure Saltate 52
Kalbskotelett mit Pommes frites und Grillgemdiise

Fegato di Vitello scottato, servito con Risotto al parmigiano, Cipolle, Mele ed Erbette aromatiche 41
Kalbsleber Geschnetzeltes, serviert mit Parmesan-Risotto, Zwiebeln, Krautern und Apfeln
an einer Portweinsauce

Filetto di Manzo in crosta di Pistacchio, servito con Patate al Forno e verdure 55
Rinderfilet mit Pistazienkruste serviert mit Gemiise und Bratkartoffeln

Rotes Thai Curry mit Poulet (Serviert mit Jasminreis) 36

Rotes Thai Curry mit Ribeye steak (Serviert mit Jasminreis) 45

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



DI’Y Aged Supel‘iOI’ Beef 5 Wochen am Knochen gereift M

Trockenalterung ist ein Prozess, bei dem grosse Rindfleischstiicke {iber einen Zeitraum von mehreren Wochen bis zu mehreren Monaten
reifen bevor diese in Steaks geschnitten werden. Dieser Prozess hilft dem Steak nicht nur Geschmack zu entwickeln, sondern es macht das
Fleisch auch weitaus zarter als ungereifte Steaks.

Tomahawk Steak (1.2 kg) fiir 2 Personen* 120
Chateaubriand (700 gr) fiir 2 Personen* 130
Ribeye Steak (300 gr) 39

Serviert mit Jus-Reduktion

Beilagen:

Gemiise / Légumes / Vegetables

Kleiner gemischter Salat / Petite salade mixte / Small mixed salad
Frischer Blattspinat / Epinard / Spinach

Bratkartofteln / Patates frites / Fried roasted potatoes

Pommes frites / Frites / French Fries

Jasmin Reis / Riz Jasmin / Jasmin Rice

NN N N NN

* Preis fiir 2 Personen
* Fiir alle Dry Aged Fleischgerichte wird eine Vorbereitungszeit von 20 Minuten berechnet.

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



Margherita 18
Gargano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte und Origano

Pizza Don Pippo 18
Gargano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Kapern, Sardellen und Origano

Pizza Zio Pietro 21
Gargano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Salami Milano, Gorgonzola und Zwiebeln

Pizza Andrea 25
Mozzarella Fior di Latte, Steinpilze, Mascarpone und San Daniele Schinken

Pizza Donna Elena 24
Gargano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Hinterschinken, Champignons und Oliven Taggiasche

Etna (Calzone) 24
Gargano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Hinterschinken, trockene Tomaten, Spinat und Origano

Pizza Salvatore 24
Gargano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Scharfer Salami und Champignon

Pizza Bella 24
Gargano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, frittierte Auberginen, Stracciatella di Burrata und Origano

Pizza dello Chef 28

Mozzarella Fior di Latte, Parmesan und Schwarzer Truffel

Pizza San Daniele 28
Gargano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Burrata, San Daniele Schinken und Rucola

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



Cannoli Siciliani Ripieni di Ricotta e Gelato Al Cioccolato 14
Sizilianische Cannoli mit Ricotta und Schokoladeneis

Tiramisu della Casa 14
Hausgemachte Tiramisu

Semifreddo al Pistacchio e Salsa Cioccolato 15
Halbgefrorenes Pistazien-Parfait mit Schokoladensauce

Tris dello Chef 15
Dessert-Symphonie

Tortino Cioccolato Bianco e Baileys e Gelato alla Nocciola 15
Weisses Schokoladen-Kiichlein mit Baileys und Haselnussglacé

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



